fl TERED £ CUENTA POR EL CLIENTE:

*

*

Los menus presentados pueden ser variados por ustedes y confeccionados a su
gusto.

Para llevas a cabo la reserva seran necesarios los datos personales, asi como hacer
una entrega a cuenta de S00€. En caso de cancelacion de la celebracion, la
cantidad abonada en concepto de reserva quedara en poder del restaurante.

El nimero exacto de comensales se confirmara con un minimo de 10 dias de ante-
lacion, después de los cuales no se admitiran rectificaciones a la baja, por estar

en marcha los preparativos.

A la confirmacion exacta de invitados la misma semana de la celebracion, se hara
entrega del 50% del total estimado, el resto al final de la celebracion.

CARACIERISTICAS TSPECIALLS INCLUIDAS LN LOS NENUS:

2 2 22 2 2 2 2 s

Invitacion para 6 personas a la degustacion del menu elegido™.

Distribucion y numeracion de mesas en un plano personalizado a su celebracion.
Decoracion de mesas con centros de flores.

Minutas con el ment detallado para los comensales.

Espada Nupcial.

Proyeccion de fotos y videos.

Musica en el salon durante todo el evento.

Discoteca movil y pista de baile para uso de los invitados.

Barra libre de dos horas de duracion®.

OINROS SERVICIOS AADICIONALES

36 36 36 3k 36 3k

Barra libre por persona hora adicional: 2€
Grupo musical en directo: consultar.

Castillo de fuegos artificiales: consultar.
Castillo hinchable con monitor 3 horas: 350€
Payaso: 150€

Grupo de danza y baile: consultar.

*Para celebraciones de mas de 120 invitados.

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40



MENU |

COCKTAIL DE DIENVENIDA

SURTIDO DE ENTRANTES FRiOS “PAcCO”

CANAPES VARIADOS
HOJALDRITOS VARIADOS
MOJAMA CON ALMENDRAS
SALPICON DE MARISCO

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCO”

CABALLITOS

CROQUETAS DE JAMON IBERICO
DELICIAS DE SEPIA REBOZADA
BUNUELOS DE BACALAO

AIPERITIVOS AL CENTRO DE LA NESA

PAN CASERO

CARPACCIO DE SALMON Y BACALAO MARINADO

JAMON GRAN RESERVA AL CORTE CON SURTIDO DE QUESOS DE CABRA Y OVEJA
ENSALADA DE COGOLLOS CON TOMATE, SALMON, ANCHOAS Y QUESO FRESCO
GAMBON A LA PLANCHA

PULPO A LA GALLEGA

SORBETE DE LIMON AL CAVA

PRINMER PLATO

MEDALLONES DE SOLOMILLO IBERICO CON SALSA DE CARNE Y PATATAS A LO POBRE

POSTRE

TARTA NUPCIAL CON BOMBONES HELADOS
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DEBIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROsSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

DARRA LIDRE

PRECIO: 40.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40



COCKTAIL DE DIENVERIDA M [ “ U i

SURTIDO DE ENTRANTES FRiOS “PAcCO”

CANAPES VARIADOS
HOJALDRITOS VARIADOS
MOJAMA CON ALMENDRAS
SALPICON DE MARISCO

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCO”

PIRULETAS DE MARISCO
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
DELICIAS DE SEPIA REBOZADA
BUNUELOS DE BACALAO

AIDERITIVOS AL CENTRO DE LA MESA

PAN CASERO

BROCHETAS DE MARISCO

SELECCION DE IBERICOS CON SURTIDO DE QUESOS DE CABRA Y OVEJA
ENSALADA BASE

GAMBON A LA PLANCHA

SORBETE AL GUSTO

PRINER PLATO

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA CON PATATAS A LO POBRE

POSTRE

TARTA NUPCIAL CON BOLA DE HELADO
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DERIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROsSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

DARRA LIBRE

PRECIO: 43.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40



COCKTAIL DE DIENVERIDA M [ “ U 3

SURTIDO DE ENTRANTES FRiOS “PAcCO”

TOSTADAS DE SOBRASADA DE CHATO MURCIANO
CANAPES VARIADOS

HOJALDRITOS VARIADOS

MOJAMA CON ALMENDRAS

SALPICON DE MARISCO

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCO”

CHORICITOS PICANTES
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
DELICIAS DE GAMBA
BUNUELOS DE BACALAO

AIDERITIVOS AL CENTRO DE LA MESA

PAN CASERO

CARPACCIO DE AHUMADOS CON GALLETITAS SALADAS
CALAMAR REBOZADO

PULPO A LA GALLEGA

GAMBON A LA PLANCHA

PRINER PLATO

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA CON PATATAS A LO POBRE

POSTRE

TARTA NUPCIAL CON BOLA DE HELADO
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DERIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROsSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

DARRA LIBRE

PRECIO: 45.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40



COCKTAIL DE DIENVERIDA

SURTIDO DE ENTRANTES FRiOS “PAcCO”

CANAPES VARIADOS

HOJALDRITOS VARIADOS

MOJAMA CON ALMENDRAS
ACEITUNAS RELLENAS CON ANCHOAS

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCO”

CHORICITOS PICANTES
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
DELICIAS DE GAMBA
BUNUELOS DE BACALAO

AIPERITIVOS AL CENTRO DE LA MESA

PAN CASERO

JAMON IBERICO AL CORTE CON SURTIDO DE QUESOS DE CABRA Y OVEJA
BROCHETA DE MARISCO

GAMBA ROJA A LA PLANCHA

CALAMAR A LA PLANCHA

PRINER PLATO

LoMO DE DORADA A LA PLANCHA CON ESPARRAGOS TRIGUEROS Y SALSA MARINADA
SORBETE AL GUSTO

SEGUNDO PLATO

MEDALLONES DE SOLOMILLO IBERICO AL PEDRO XIMENEZ CON VERDURITAS Y PATATAS TORNEADAS

POSTRE

TARTA NUPCIAL HELADA
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DERIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

DARRA LIBRE

PRECIO: 48.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40




COCKTAIL DE DIENVERIDA M [ “ U 5

SURTIDO DE ENTRANTES FRiOS “PAcCO”

HUEVA DE MARUCA Y MOJAMA CON ALMENDRAS
BROCHETAS DE TOMATITOS CHERRY CON QUESO FRESCO A LA VINAGRETA DE ALBAHACA Y BALSAMICO
HOJALDRITOS VARIADOS

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCoO”

CHORICITOS PICANTES
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
DELICIAS DE GAMBA
BUNUELOS DE BACALAO

AIDERITIVOS AL CENTRO DE LA MESA

PAN CASERO

COCKTAIL DE MARISCO

JAMON IBERICO AL CORTE CON SURTIDO DE QUESOS DE CABRA Y OVEJA
PIMIENTOS DE PIQUILLO AL HORNO RELLENOS DE MERLUZA

GAMBA ROJA Y BLANCA A LA PLANCHA

CALAMAR A LA PLANCHA

PRINER PLATO

ROLLITO DE LUBINA CON GAMBAS Y VERDURITAS SALTEADAS
SORBETE DE LIMON AL CAVA

SEGUNDO PLATO

SOLOMILLO DE TERNERA AL GUSTO CON PATATAS ESPANOLA

POSTRE

TARTA NUPCIAL CON PROFITEROLES SOBRE CHOCOLATE CALIENTE
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DERIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

DARRA LIDRE

PRECIO: 52.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40



COCKTAIL DE DIENVERIDA M [ “ U 6

SURTIDO DE ENTRANTES FRiOS “PAcCO”

HUEVA DE MARUCA Y MOJAMA CON ALMENDRAS

BROCHETAS DE TOMATITOS CHERRY CON QUESO FRESCO A LA VINAGRETA DE ALBAHACA Y BALSAMICO
HOJALDRITOS VARIADOS

CUCHARITAS DE SALPICON DE MARISCO

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCO”

HUEVOS DE CODORNIZ SOBRE TOSTA DE CHORIZO IBERICO
GAMBA A LA GABARDINA CON SALSA ROSA

DELICIAS DE SEPIA REBOZADA

DATILES CON BACON

BUNUELOS DE BACALAO

AIDERITIVOS AL CENTRO DE LA MESA

PAN CASERO

COCKTAIL DE MARISCO

JAMON IBERICO DE BELLOTA AL CORTE CON SURTIDO DE QUESOS DE CABRA Y OVEJA
PULPO A LA GALLEGA

GAMBA ROJA Y BLANCA A LA PLANCHA

PRINER PLATO

LoMo DE LUBINA AL HORNO CON ESPARRAGOS TRIGUEROS
SORBETE AL GUSTO

SEGUNDO PLATO

ENTRECOT DE TERNERA LECHAL CON VERDURITAS SALTEADAS

POSTRE

SOUFFLE COULANT DE CHOCOLATE
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DERIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

DARRA LIDRE

PRECIO: 55.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40



MENU INFARTIL

COCKTAIL DE DIENVENIDA

SURTIDO DE ENTRANTES FRIOS “PAcCO”

CANAPES VARIADOS

HOJALDRITOS VARIADOS

MOJAMA CON ALMENDRAS

CUCHARITAS DE SALPICON DE MARISCO

SURTIDO DE ENTRANTES CALIENTES “PAcCoO”

HUEVOS DE CODORNIZ SOBRE TOSTA DE CHORIZO IBERICO
CROQUETAS DE JAMON IBERICO

DELICIAS DE SEPIA REBOZADA

GAMBAS A LA GABARDINA

BUNUELOS DE BACALAO

IPERITIVOS AL CENTRO DE LA NESA

PATATAS CHIPS

SALADITOS VARIADOS

EMPANADILLAS MINI

SELECCION DE IBERICOS CON QUESO SEMICURADO
CROQUETAS VARIADAS

CALAMARES A LA ANDALUZA

PRINMER PLATO

LoMO EMPANADO CON PATATAS FRITAS

POSTRE

SOUFFLE COULANT DE CHOCOLATE
CAFE E INFUSION
SIDRA “EL GAITERO” Y CAVA

DERIDAS

VINO TINTO RIOJA
ROSADO LAMBRUSCO
BLANCO DE RUEDA
CERVEZA
REFRESCOS

AGUA MINERAL...

PRECIO: 20.00€

RESTAURANTE PACO 2010
968 67 41 64 /609 63 82 61 /690 17 59 40
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