MARISCOS DEL DIA

Almejas de Carril (100gr) 11,00
Angulas (100gr) 65,00
Cigalas (100gr) 11,00
Gamba Blanca (100gr) 12,00
Gamba Roja (100gr) 12,00
Quisquilla (100gr) 11,00

MENU GASTRONOMICO

ENSALADA MAR Y TIERRA
ZAMBURINAS GRATINADAS CON PUERRO CONFITADO Y QUESO PARMESANO
TIMBAL DE ESCALIBADA DE BACALAO CON SU PILPIL

RAVIOLIS RELLENOS DE FOIE CON SALSA DE TRUFA BLANCA

CORVINA A LA PLANCHA SOBRE CAMA DE FIDEOS SALTEADOS
CON VERDURAS Y SALSA TERIYKY

LECHE FRITA FLAMBEADA CON HELADO DE TURRON

25€+1VA

MENU POR PERSONA Y MESAS COMPLETAS, BODEGA Y CAFE APARTE
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Cana de lomo de bellota

Carpaccio de Atun Rojo

Chipironcitos salteados con cebolla, pimiento y habitas

Creps de Marisco con salsa de puerros y almedras tostadas (und)
Crujiente de Alcachofas con ajillo de gulas y gambas

Jamén ibérico de bellota

Jamoén y Caria de Lomo de bellota

Patata rellena de cremoso de Boletus y Foie (und)

Pate de Oca con bizcocho de almendras y reduccion de balsamico
Raviolis frescos rellenos de foie a la salsa de trufa blanca

Timbal de cigalas y verduras con salsa de piquillos (und)

Ensalada alborada
Ensalada de Langosta y rape

Ensalada fresca con vieiras salteadas y crujiente de queso
de cabra con vinagreta de Frutos Secos

Ensalada mar y tierra
Gazpacho Andaluz

Tomate y lechuga en perdiz con bonito(p.pers)

12,00
12,00
12,00

6,00
10,00
18,00
25,00

4,00
16,00
12,00

6,00

10,00

19,00

10,00
10,00
4,00

3,50
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Huevos poché con foie y salsa de trufa
Pastel de verduras con foie y salsa de hongos

Tortilla de chanquete y ajos tiernos

Pochas con almejas
Callos de ternera con garbanzos

Carrillera de ternera estofada al aroma de chocolate y
crujiente de yuca y patata

Guiso del dia

Manos de cerdo rellenas al aroma de trufa y foie con habichuelas
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Arroz con bogavante
Arroz con conejo y serranas
Arroz con verduras

Arroz del dia

10,00
10,00

10,00

8,00

8,00

14,00
8,00

15,00

16,00
14,00
12,00

12,00



PESCADOS
Gallo pedoro frito al estilo andaluz 16,00
ljada de atun en taco con dulce de tomate, caviar de soja y
polvo de avellanas frescas 18,00
Lomos de Bacalao en cama de Sanfaina, Salsa de puerros
y Crujiente de Yema 17,00
Lubina de corte sobre risotto de vieiras 18,00
Merluza de pincho en salsa verde con Almejas y Gambas 18,00
Rape plancha acompariado de fideos con verduras salteadas
y salsa Teriyaki 16,00
CARNES
Chuletas de cabrito a la parrilla 15,00
Chuletén de Cebén (1kg) 40,00
Entrecot de Ternera Angus ( EE.UU) 18,00
Lomo de Venado a la sal especiada acompariado de chutney 18,00
Paletilla de cabrito asada al horno a la murciana 20,00

Presa paletilla de cerdo iberico con salsa de queso de cabra
y pure de patatas al aroma de trufa 15,00

Solomillo a la parrilla : 17,00

Solomillo de ternera con foie y reduccién de Px
acompanado de uvas y pasas : 20,00



POSTRES
Arroz con leche
Brevas a la Crema de Ron ( En temporada)
Crema catalana
Fruta del Tiempo
Helados Variados

Hojaldre con crema Pastelera y Frutos Rojos
con Chocolate Caliente

Lagrima de chocolate blanco y negro con crema Inglesa
Leche frita flambeada con helado de turrén

Milhojas de manzana agria con helado de vainilla y
salsa de chocolate negro ‘

Nube de chocolate

Sorbetes Variados

Tarta de chocolate

Tarta de queso con membrillo
Tarta de turrén con yema

Tocino de cielo

Servicio de pan 1,70 €

4,00
5,00
4,00
4,00

4,00

6,00
6,00

5,00

5,00
5,00
4,00
4,00
4,00
4,00

4,00

Iva no incluido



